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TESZTAKESZITOGEP, 5 FELE TESZTA ELKESZITESEHEZ
Hasznalati utmutato

Mindegyik modell els6rend( acélbdl késziilt, 18 mikron vastagsagu nikkel, illetve krémbevonattal,
egészségligyi szempontbol az élelmiszerekkel /lisztel, tojassal/ valo érintkezésre legalkalmasabb
anyag. Hosszul évek multdn sem oxidalédnak a tésztavagdgép részei. A gépek konnyen kezelhetd
haztartasi kisgépek, amely nagyszer( adottsagaival a haziasszonyok munkajat megkdnnyiti.

Els6 hasznalat elStt szdraz, puha anyaggal torolgesse at a késziiléket. A gorgbket is tisztitsa meg egy
kis tészta segitségével. Az igy késziilt tésztat ne haszndlja fel.

A hasznalhatdsag:

1./ a gyurt tészta nyujtasara, nyujtdhengerek tavolsaganak allitasaval 0,4 mm-t6l — 2.5 mm-ig
2./ valamint 3 méretben metélttészta, cérnametélt: 1 mm, 1.5 mm, széles metélt: 6 mm-es
szélességben vaghatd.

Tésztakeverék el6készitése 6 fore:

Hozzavaldk: 500g finom buzaliszt és 5 tojas ,,al dente” pasta (tésztahoz): 500 g liszthez adja hozza a
tojasokat (s6 hozzaadasa nélkdl), és egy villa segitségével keverje 6ssze. Ezt kovetSen pedig kezdje el
gyurni addig, ameddig teljesen egyenletes és homogén nem lesz. Ha a keverék tul szaraz, adjon hozza
egy kis vizet, ha tul folyékony, akkor egy kis lisztet. Akkor lett j6 a tészta, ha a keverék nem ragad az
ujjaihoz. Ezt kdvetSen tegye at a keveréket egy enyhén lisztezett gyurdtdlba, és vagja fel a tésztat
kisebb darabokra.

Tipp: ne hasznaljon kdzvetlenll hiitébdl kivett tojasokat.

Hasznalati utmutaté:

1. A késziiléket a leszoritd kar segitségével az asztal lapjara rogzitjik.

2. A tésztavagdgép a hajtokar segitségével miikodtethetd. A hajtdkart, mindig abba a csatlakozo
hivelybe kell helyezni, amelyik m(ivelet / a tészta nydjtasat, vagy vagasat/ a tésztavagoval éppen
végezni akarjuk.

3. Tojassal, liszttel kemény tésztat gyurunk, majd a cipét felszeleteljlk és egy kicsit ellapitva a gépbe
helyezziik, nyujtasra.

4. A tészta nyUjtasat az oldalon taldlhaté allitégomb segitségével 9 hengerrés fokozatban lehet
szabalyozni (vastagabbra, vékonyabbra)

5. Pihentessiik a tésztacsikokat 5-10 percig

6. Ezutan végezziik a tészta vagasat.

Ha a vdgdéhengerek nem vagnak, az azt jelenti, hogy a tészta tul Iagy lett. Ebben az esetben adjon a
keverékhez még egy kis lisztet és tekerje at Ujra a sima hengereken.
Ha a keverék tul szdraz lett, és nem vagja a henger, adjon hozza egy kis vizet a keverékhez, és tekerje

at a sima hengeren. Tegye a tésztat egy deszkara/tablara és hagyja szaradni.

A tészta f6zése sds vizben ajanlott, 4liter vizben fél kg tészta ajanlott. A friss tészta 2-5 perc alatt
megfd (ez fligg a tészta vastagsagatol).

Haszndlat utdn tisztitsa meg a késziiléket.
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A késziilék karbantartasa:

1. Konyhai papirral toérolgesse at a sima és a vagdhengereket.

2. Soha ne mossa meg vizzel és mosogatod gépbe se tegye a késziléket!

3. Hasznalat utan mindig tisztitsa meg a készlléket pl. egy kefe hasznalataval.

4. A késziilék belsé tisztitasahoz tavolitsa el a mianyag véddket.

5. Hasznalat utdn, ha sziikséges csepegtessen néhdny oliva olajas cseppet a vagdhengerekre.
6. Ne helyezzen a hengerek kozé késeket, vagy ruhadarabokat.

Felhivjuk kedves vdsdrloink figyelmét!
A tésztavdgogéppel a nyujtds és a vdgds csak igen keményre gyurt tésztdval végezheté el. Ha nem

tudjuk a megfelelé keményre gyurni a tésztat, akkor a tésztalapokat célszerii a nyujtohengeren
tobbszor atengedni ugy, hogy a hengerrést dllandoan csékkentjiik.
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